tafoymel

P LUNDI »

Réti de porc sauce champignon
R: Réti de dinde sauce champignon
Viande Frangaise

Polenta

u potiron
i

;nﬁ‘ﬁ/
Mimolette
Gouda

Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO

Barre pdtissiere
Petit suisse aromatisé

Sirop de grenadine

N

e MARDI IR

3/11/26

KMERCREDl\

4/11/26

Carottes rdpées vinaigrette

Céleri remoulade

Sauté de beeuf sauce aux oignons
Viande Frangaise

Y

=Y

Boulettes d'agneau sauce orientale

Duo: Pommes de terre, brisures de
choux-fleur

Semoule BIO

Petit moulé nature

Petit moulé ail & fines herbes

Liégeois vanille

K Liégeois chocolat /

GOUTER

Fruit de saison

K Fruit de saison /

GOUTER

Pain + barre de chocolat
Yaourt sucré

Fruit de saison

Moelleux fourré abricot
Fromage blanc sucré

Jus de pomme

N

LE MENU DE LA SEMAINE
Tournan en Brie

N

JEUDI

Concombres bulgare

Salade coleslaw

Bolognaise aux lentilles

Pdtes locales: Torchietti
s k\

Yaourt aromatisé

Ferme de Courcelles

Pain de mie + confiture
Lait nature

Fruit de saison

~

N

~

~

/~VENDREDI ™

6/11/26

Filet de lieu sauce ciboulette

©2

Epinards béchamel

Riz

Pointe de Brie

~
L. =
i —

i

Crépe + confiture

Coulommiers

Crépe + sucre

GOUTER

Pain au lait

Petit suisse sucré

Fruit de saison

[«

‘.@.‘

@ Filiere marine engagée

k * Fruits selon approvisionnement

Potage du chef

Issu de label rouge

L

Recette du chef
Viande bovine Francaise

Y

Appellation d'Origine Contrdlée

LEGENDE

Produit local

9

ﬁ? Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

e Plat végétarien

(Y

Porc Francais

\

Agriculture biologique

(R
&

Bleu Blanc Cceur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !

Sccelarest

frien dang gon aggielle

(v

LES PATES
FERMIERES: Sz

D'ILE DE FRANCE g} (i

Pates locales,
produites a partir du
: blé dur de nos champs



LUNDI

Boulettes Mac & cheese

(croquettes panées, coquillettes et
fromage)

Haricots plats a I'ail & au persil
Pommes de terre

Cantal AOP

Pont I'Evéque AOP

Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO

Céréales
Lait nature

Purée pomme/banane

N

—_—

S MARDI Y

10/11/26

Tournan en Brie

/MERCRED]\

11/11/26

Carottes rdpées BIO vinaigrette

Céleri BIO rémoulade

Emincé de beeuf sauce paprika
Viande Frangaise

£Y

Armistice

Petits pois

Dessert lacté chocolat

wessert lacté vanille nappzy
caramel

GOUTER

GOUTER

Pain + confiture
Yaourt sucré

Fruit de saison

(%

Potage du chef

\ @ | Issu de label rouge
./ 9

\ * Fruits selon approvisionnement

Filiere marine engagée

=

—
jg Recette du chef
Y&/ Viande bovine Francaise
NEY

Appellation d'Origine Controlée

LE MENU DE LA SEMAINE

N

JEUDI

Filet de poisson pané

2

Duo: Riz, ratatouille

Bliche mi-chévre
Bleu

Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO

Pain au chocolat
Fromage blanc aromatisé

Sirop de menthe

Scolarest

frien dang gon agpielle

~~VENDREDI ™

13/11/26

Salade fromagére
(salade et dés d'emmental)

Salade & féta

Cuisse de poulet au jus
Viande Frangaise

-

Carottes persillées

Farfalles

Moelleux a la noix de coco

N/

GOUTER

Moelleux fourré fraise

Lait nature

Fruit de saison

LEGENDE

9 Produit local

Q Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

e Plat végétarien

[
=

Porc Francais

~

Agriculture biologique

wury 4
{?‘f" Bleu Blanc Cceur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



N

O
o
O

LUNDI

Filet de lieu sauce créeme

Haricots verts
Boulgour
Coulommiers
Pointe de Brie
Fruit de saison

Fruit de saison

Pain + confiture

Fromage blanc nature sucré

Jus d'orange

~

/— MARDI N

17/11/26

Tournan en Brie

/M ERCREDIj

18/11/26

Pomelos

Céleri sauce cocktail

Réti de dinde sauce diable
Viande Frangaise

©

Cordon bleu de volaille

Lentilles Epinards
Riz Macaroni
) Yaourt sucré Saint Paulin
Ferme de Courcelles Emmental
Créme dessert caramel
K / K Créme dessert vanille j
GOUTER GOUTER
Moelleux fourré choco-noisette Barre pdtissiere
Lait nature Yaourt nature + sucre
Fruit de saison Fruit de saison

% Potage du chef
S

@ Filiere marine engagée

Issu de label rouge

k * Fruits selon approvisionnement

Lf‘v:"? Recette du chef
2

Qéi_&/ Viande bovine Francaise

Appellation d'Origine Controlée

LE MENU DE LA SEMAINE

<

JEUDI

Concombres vinaigrette

Carottes rdpées vinaigrette

Omelette BIO

Brocolis aux saveurs italiennes

Pommes de terre

Muffin vanille aux pépites de
chocolat

Pain + barre de chocolat
Petit suisse aromatisé

Fruit de saison

Scolarest

fyrien deng pon aggiette

taforme!
VYive (automne

VENDREDI
@ 20/11/26 @

' .g. «

Parmentier de canard au potiron

A V&

.

Petit Louis

Chanteneige

Fruit de saison BIO

s Fruit de saison BIO
&=

GOUTER

Galette bretonne

Sirop de grenadine

Purée pomme/fraise

LEGENDE

9 Produit local

©

Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

Plat végétarien

Porc Francais

@

~

Agriculture biologique

ey
%%-f" Bleu Blanc Ceeur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



o0
O

LUNDI

Chou rouge BIO a la grenadine

Céleri BIO rémoulade

Sauté de poulet sauce miel &
abricot
Viande Frangaise

-

Petits pois

Cake a la vanille

Gdteau Pompon
Yaourt nature aromatisé

Fruit de saison

> LE MENU DE LA SEMAINE

' MARDI

24/11/26

Tournan en Brie

MERCREDI
. RRD\

25/11/26

Carottes rdpées vinaigrette

Concombre

Filet de colin sauce provengale

=

Normandin de veau sauce tajine

Duo: Pommes de terre, ratatouille Semoule BIO
i
Camembert Petit suisse aromatisé
Carré de I'Est Yaourt aromatisé
Fruit de saison BIO
K Fruit de saison BIO j K j
GOUTER GOUTER

Pain + pate a tartiner Pain au lait
Lait nature Fromage blanc sucré

Purée pomme/banane Fruit de saison

[«

@ Filiere marine engagée

\ * Fruits selon approvisionnement

Potage du chef

Issu de label rouge

Lﬁj Recette du chef

Viande bovine Francaise

Appellation d'Origine Controlée

N

JEUDI

Pizza cheddar emmental

@

Salade batavia

Petit moulé ail & fines herbes

Petit moulé nature

Dessert lacté vanille nappé
caramel

Dessert lacté chocolat

Barre marbrée
Lait nature

Fruit de saison

Scolarest

frien dang gon aggielle

UENDREDI—\

27/11/26

Emincé de beeuf sauce chasseur
Viande Frangaise

=Y

Pommes noisettes

Edam

Mimolette

Fruit de saison BIO

K Fruit de saison BIO

GOUTER

Moelleux fourré fraise

Petit suisse sucré

Jus de pomme

LEGENDE

9 Produit local

=

Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

e Plat végétarien

e
Vsl | Porc Francais

~

Agriculture biologique

gy o
‘{f“?’"‘-” Bleu Blanc Cceur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



Réti de porc sauce aux pommes
R: Réti de dinde sauce aux
pommes
Viande Frangaise

p (Y
B TV

Coquillettes BIO aux petits
légumes

Cantal AOC 7 ﬂFC
Pont I'Evéque AOP -

Fruit de saison

Fruit de saison

Biscuit chocolat BN
Lait nature

Purée pomme/fraise

~  LE MENU DE LA SEMAINE
Tournan en Brie

o MARDI R

1/12/26

/MERCRED]\

2/12/26

Salade coleslaw

Céleri rémoulade

Sauté de beeuf sauce barbecue
Viande Frangaise

2

=

Tomate farcie sauce tomate

Duo: Pommes de terre, courgettes

Riz BIO

Le Carré Président

Vache Picon

Créme dessert vanille

k Créme dessert chocolat /

GOUTER

Fruit de saison

N /

Fruit de saison

GOUTER

Moelleux fourré choco-noisette
Yaourt nature aromatisé

Fruit de saison

Petits-beurre
Petit suisse sucré

Sirop de grenadine

(%

Potage du chef
\ @ ! Issu de label rouge
N

@ Filiere marine engagée

\ * Fruits selon approvisionnement

—
jg Recette du chef
Y&/ Viande bovine Francaise
NEY

Appellation d'Origine Controlée

N\

JEUDI

Tortelloni BIO provencgale sauce
créeme

& fromage répé

9 Yaourt aromatisé
Ferme de Courcelles
Fruit de saison

Fruit de saison

Pain + barre de chocolat
Lait nature

Compote pomme/péche

Sccelarest

[prien dang pon aggielle

/—\}ENDREDI\

4/12/26

Concombres bulgare

Salade batavia

Filet de merlu sauce 4 épices

=

Haricots verts persillées

Blé

Moelleux a la vanille

GOUTER

Pain au lait

)

Fromage blanc sucré

Fruit de saison

LEGENDE

9 Produit local

Q Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

e Plat végétarien

i
Yizs/ | Porc Frangais

~

Agriculture biologique

Bleu Blanc Cceur

&

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



LE MENU DE LA SEMAINE . Scolarest
Tournan en Brie e

1/,

ta forme!
LUNDI o MARDI \/—MERCREDI\ JEUDI KUENDREDI\
11/12/26

8/12/26 9/12/26
L E S PATES Carottes rdpées BIO vinaigrette Concombres BIO vinaigrette Salade )fron'wgere
(salade et dés d'emmental)
Salade des Alpilles

Chou blanc BIO vinaigrette Céleri BIO rémoulade (salade, biiche mi-chévre,
croiitons)

Emincé de beeuf sauce goulash . . . N Cuisse de poulet au jus .
2 ) f _ g Cordon végétal tomate Dos de colin meunieére ) P 3 / Lasagnes bolognaise
Pates locales, Viande Frangaise Viande Francgaise
produites a partir du
blé dur de nos champs ¥ @
\CY @ o
', -—=~, — -
\ 1 1
\ [\ ]
N \ ,l Pommes de terre persillées Pdtes locales: Conchiglie Haricots beurre Polenta a la carotte *
P Y
el Q . b ssS
~ = A Riz -7
\\ 7, —
~ -
Ss4 - Petit suisse aromatisé - -~ Emmental Yaourt nature sucré
Yaourt aromatisé Saint Paulin Fromage blanc nature sucré
Fruit de saison BIO Dessert lacté chocolat Fruit de saison BIO
Dessert lacté vanille nappé
K Fruit de saison BIO PP Fruit de saison BIO
caramel
GOUTER GOUTER GOUTER
Pain + confiture Barre marbrée Moelleux fourré fraise Croissant Céréales
Lait nature Fromage blanc aromatisé Yaourt sucré Petit suisse sucré Lait nature

Fruit de saison Sirop de menthe Purée de pomme

Fruit de saison Jus d'orange

e LEGENDE ~
?ﬁ _9 Produit local e Plat végétarien Agriculture biologique

4
¥ Potage du chef Recette du chef

B st
-ﬁ‘gﬁ/ Porc Francais @ Bleu Blanc Ceeur

Issu de label rouge \ ']iﬂ/‘ Viande bovine Francaise @ Volaille Francaise

N
@ Filiéere marine engagée

\ * Fruits selon approvisionnement

Appellation d'Origine Protégée

Appellation d'Origine Controlée

Scolarest vous souhaite un bon appétit !

Origine de la viande bovine : France



Saucisse fumée
R: Saucisse végétale

Lentilles

Coulommiers
Pointe de Brie
Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO

Pain + beurre
Yaourt sucré

Compote pomme/fraise

=~

' MARDI TN

15/12/26

LE MENU DE LA SEMAINE

N

Tournan en Brie

M ERCREDI

16/12/26

Carottes rdpées BIO vinaigrette

Duo de chou BIO vinaigrette

Filet de lieu sauce créeme de potiron

=y

Boulette de blé, tomate, basilic,
sauce espelette

(-8

Duo: Riz, ratatouille

Biiche du Pilat

*

Brocolis

Pommes de terre

9 Yaourt sucré

o Ferme de Courcelles

Petit moulé nature Biiche chocolat-mandarine

Petit moulé ail & fines herbes &

\_ /

Chocolat de Noél

Fruit de saison BIO

k Fruit de saison BIO

GOUTER GOUTER
Pain + barre de chocolat Barre pdtissiere Gdteau Pompon
Lait nature Fromage blanc sucré Petit suisse sucré
Fruit de saison Jus de pomme Fruit de saison

Scolarest

[ien dang gon apgietle

18/12/26

UENDREDl\

3fl:ommes de terre rosti

Bolognaise de bceuf
Viande Frangaise

R ovs

i

Cogquillettes BIO

Edam

Mimolette

o

Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO

GOUTER

Pain au lait

Fromage blanc nature + sucre

Sirop de grenadine

/

@ Filiere marine engagée

k * Fruits selon approvisionnement

6
¥ Potage du chef

Issu de label rouge

f‘v:"? Recette du chef

Viande bovine Francaise

Appellation d'Origine Controlée

LEGENDE
_ e Plat végétarien

9 Produit local

Volaille Francaise Porc Francais

('S

Appellation d'Origine Protégée

Agriculture biologique

Bleu Blanc Coeur

\

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



VACANCES

LUNDI

Salade coleslaw

Céleri remoulade

Emincé de dinde sauce blanquette
Viande Frangaise

\/

BIé aux petits légumes

Petit suisse aromatisé BIO

Yaourt aromatisé BIO

Moelleux fourré choco-noisette

Lait nature

Fruit de saison

=~

' MARDI N

22/12/26

/‘MERCREDI\

23/12/26

Normandin de veau sauce
basquaise

Tarte butternut comté AOP

Semoule BIO

Salade

Camembert Yaourt nature BIO + sucre
Carré de I'Est Fromage blanc nature BIO + sucre
Fruit de saison Mister Freeze
K Fruit de saison / k /
GOUTER GOUTER
Pain + confiture Pain au lait
Fromage blanc sucré Yaourt aromatisé
Jus de pomme Fruit de saison

Potage du chef

[«

e

Issu de label rouge

@ Filiere marine engagée

k * Fruits selon approvisionnement

e
i
»-._lC

?Q Recette du chef

Viande bovine Francaise

Appellation d'Origine Contrdlée

LE MENU DE LA SEMAINE
Tournan en Brie

a7

taforme;

JEUDI

Concombre BIO vinaigrette

Chou rouge BIO vinaigrette

Pépites de colin aux 3 céréales

Duo de carottes jaune

et orange aux épices

Pdtes

Gdteau basque

Barre marbrée
Petit suisse sucré

Fruit de saison

Scolarest

[rien dang gon agpielle

/—UENDREDI\

25/12/26

NOEL

GOOTER

LEGENDE

9 Produit local

@ Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

e Plat végétarien

S
e/ | Porc Francais

~

Agriculture biologique

S
{?ﬁf“ Bleu Blanc Coeur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



VACANCES

taformel

LUNDI

Carottes rdpées BIO
vinaigrette asiatique

X

Chou blanc BIO vinaigrette

Sauté de beeuf sauce marengo
Viande Frangaise

Y

Torti BIO

Créme dessert vanille

Créme dessert caramel

Pain + barre de chocolat
Yaourt sucré

Fruit de saison

&

=~

//—‘MARDI——\\

29/12/26

//—MERCREDP\\

30/12/26

Potage potiron

Filet de lieu sauce créme Hachis parmentier
Duo: Pommes de terre, ratatouille *
Mimolette Yaourt aromatisé
Gouda " Ferme de Courcelles
Fruit de saison BIO .
\ Fruit de saison BIO / K /
GOUTER GOUTER

Moelleux fourré fraise
Fromage blanc nature sucré

Sirop de grenadine

Pain de mie + pdte a tartiner
Lait nature

Compote pomme/péche

L]
\f??/

@ Filiere marine engagée

* Fruits selon approvisionnement

Potage du chef

Issu de label rouge

w

Recette du chef
Viande bovine Francaise

Y

Appellation d'Origine Contrdlée

LE MENU DE LA SEMAINE
Tournan en Brie

JEUDI

Salade fromagére
(salade et dés d'emmental)

Salade des Alpilles
(salade, biiche mi-chévre, croiitons)

Croque fromage végétarien

Petits pois

Cake au chocolat

Pain au lait
Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Scclarest

[frien dang. gon agpielle

/—UENDREDI\

1/1/27

NOUVEL AN

GOUTER

LEGENDE
e

=

Produit local

Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

Plat végétarien

Porc Francais

Agriculture biologique

Bleu Blanc Cceur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



