00
c

LUNDI

Réti de dinde sauce marengo
Issu de label rouge

2 &

Duo: Pommes de terre BIO,
ratatouille BIO
[

Chanteneige
Tartare

Fruit de saison BIO
=

Fruit de saison BIO

Céréales
Lait nature

Compote pomme/fraise

N

e MARDI IR

7/7/26

LE MENU DE LA SEMAINE

Tournan en Brie

~~MERCREDI < - )|

8/7/26

Carottes rdpées BIO vinaigrette

Tomates BIO vinaigrette

Pasteque BIO

Melon BIO

N

Cordon bleu de volaille
Viande Frangaise

2

Croque fromage végétarien

@

J&’)  Chili de beeuf BIO

(bceuf, haricots rouges, mais,
tomates, oignons, poivrons)

<R
Scolarest

PARTAGE

VENDREDI ™

10/7/26

Dos de colin meuniére

&

Petits pois au persil Purée de pomme de terre Tortilla de blé Haricots verts
Riz
Edam Yaourt aromatisé Carré de I'Est
Tomme noire Petit suisse aromatisé Camembert
Muffin vanille aux pépites de
1 Pep Mister Freeze o Fruit de saison BIO
chocolat S =
o o )
K / k / a o0 Fruit de saison BIO J
E ~o
(/]
~ ~ » \ ~
GOUTER GOUTER & GOUTER
Pain + Confiture Madeleine Moelleux fourré choco-noisette Pain au lait
Yaourt aromatisé Fromage blanc sucré Lait nature Yaourt sucré
Fruit de saison Jus de pomme Fruit de saison Jus d'orange

(&

@ Filiere Marine Engagée

\ * Fruits selon approvisionnement

Potage du chef

Issu de label rouge

f‘v:"? Recette du chef

Viande bovine Francaise

Appellation d'Origine Contrdlée

LEGENDE
? Produit local e Plat végétarien

A
Volaille Francaise Y‘fﬂ‘( Porc Francais

Appellation d'Origine Protégée

\

Agriculture biologique

Bleu Blanc Coeur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



LUNDI

Escalope de poulet sauce curry
Issu de label rouge

o

Carottes BIO a I'ail
Blé BIO E

Coulommiers

Pointe de Brie

Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO

Barre pdtissiére
Fromage blanc sucré

Purée pomme/banane

~ LE MENU DE LA SEMAINE
Tournan en Brie

S MARDI Y

14/7/26

/M ERCREDI\

15/7/26

Carottes rdpées BIO vinaigrette

Salade coleslaw BIO

Féte nationale

Filet de merlu sauce provengale

&

Coquillettes

Yaourt aromatisé

Ferme de Courcelles

GOUTER

o /

GOOTER

Moelleux fourré fraise
Lait nature

Fruit de saison

Potage du chef

(&

@

@ Filiere Marine Engagée

\ * Fruits selon approvisionnement

Issu de label rouge

?Q Recette du chef

Viande bovine Francaise

Appellation d'Origine Contrdlée

N

JEUDI

Tomates & féta

Salade fromagere ( batavia, dés
d'emmental)

Omelette BIO

Duo: Pommes de terre BIO,
courgette BIO

Dessert lacté vanille nappé
caramel

Dessert lacté chocolat

Croissant
Petit suisse aromatisé

Fruit de saison

(£
Scolarest

/~VENDREDI™

17/7/26

Melon

Pastéque

Steak haché BIO sauce moutarde

HE (R
Rizgio Ed

Moelleux au citron

2 J

GOUTER
Pain + Barre de chocolat

Sirop de menthe

Fruit de saison

LEGENDE

9 Produit local

Volaille Francaise

Indication Géographique Protégée

@ Plat végétarien

S
e/ | Porc Francais

~

Agriculture biologique

=
= Bleu Blanc Cceur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



LE MENU DE LA SEMAINE _ Scolarest
S

PARTAGE

Tournan en Brie

e

g

- MARDI —, /~ MERCREDI—

21/7/26 22/7/26
Tomates BIO

Salade coleslaw BIO

Pilon de poulet saveur occitane

Sauté de beeuf BIO sauce orientale
u uf u ! Bleu Blanc Cceur

Tarte tomate chévre-basilic

JEUDI

Pastéque BIO

Melon BIO

Réti de porc sauce creme
R: Réti de dinde sauce creme
Issu de label rouge

(.
2 &
Petits pois aux oignons

Blé

Créme dessert caramel

Créme dessert vanille

Pain + beurre
Petit suisse aromatisé

Fruit de saison

/—VENDREDI—\

24/7/26

Filet de lieu sauce provengale

@

Rizglo EA

Brisures de chou-fleur

Pont I'Evéque AOP

Cantal AOP

Donuts chocolat

- J

GOUTER

Pain au lait
Lait nature

Fruit de saison

= & A : @
B N N N
Haricots beurre Taboulé Salade batavia
Boulgour
Bliche mi-chévre Petit suisse aromatisé Saint Paulin
Carré de I'Est Yaourt aromatisé Emmental
Fruit de saison Glace
Fruit de saison k / K /
GOUTER GOUTER
Moelleux fourré choco noisette Madeleine Pain de mie + pdte a tartiner
Fromage blanc sucré Lait nature Yaourt nature + sucre
Sirop de grenadine Fruit de saison Jus d'orange
% Potage du chef fj Recette du chef 9 Produit local

Y

\ @ / Issu de label rouge | Yam/)
Nl “ N
@ Filiere Marine Engagée

Ao
’-.!t:
* Fruits selon approvisionnement

Q Volaille Francaise

Viande bovine Francaise

Appellation d'Origine Controlée

Appellation d'Origine Protégée

@ Plat végétarien

b
y:fgz_s/ Porc Francais

B Agriculture biologique

vy
= Bleu Blanc Cceur

Origine de la viande bovine : France Scolarest vous souhaite un bon appétit !



1,

LUNDI

LESPATES
FERMIERES sz

D'ILE DE FRANCE

Tomates vinaigrette

Pomelos

Cuisse de poulet sauce milanaise
Issu de label rouge, IGP

e »

Pates locales,
produites a partir du
blé dur de nos champs

o———

I
\

\
* \

A —

Duo: pommes de terre, carottes

~--~_\~—’

~
~N

~‘~-___—__—__-—”
Yaourt sucré

Ferme de Courcelles

Carré pomme
Lait nature

Fruit de saison

-

LE MENU DE LA SEMAINE
Tournan en Brie

Y MARDI

28/7/26

ERCREDI
/—MRCRD\

29/7/26

Melon

Pastéque

Pd

Réti de beeuf froid & ketchup

g °

T Jambon (porc) S
== | Bleu Blanc Ceeur = Race a viande
R: Jambon de poulet ‘\*}37
Pdtes locales: Torchietti Pommes noisettes

Pointe de Brie

Coulommiers

Fruit de saison BIO

K Fruit de saison BIO /

GOUTER

Liégeois vanille

K Liégeois chocolat /

GOUTER

Moelleux fourré fraise
Fromage blanc nature + sucre

Jus de pomme

Barre marbrée
Petit suisse aromatisé

Fruit de saison

JEUDI

Filet de cabillaud sauce cubaine

&

Semoule BIO
E

Gouda

Mimolette

Fruit de saison

Fruit de saison

Pain + Confiture
Lait nature

Purée de pomme

(g
Scolarest

VENDREDI

31/7/26

Salade fromagére (salade batavia
et dés d'emmental)

Salade des Alpilles (salade batavia,
biiche mi-chévre, croiiton)

Arancini

(Boulettes de riz, tomate,
mozarella)

Printaniére de légumes

(pommes de terre, petits pois,
haricots verts, carottes, oignons)

Moelleux au chocolat et haricots

=

GOUTER
Biscuit choco BN

rouges

Yaourt sucré

Fruit de saison

g Potage du chef
Issu de label rouge
Filiére Marine Engagée

=

* Fruits selon approvisionnement

fj Recette du chef

Viande bovine Francaise

Appellation d'Origine Controlée

LEGENDE
®

Q Volaille Francaise

Produit local

Indication géographique Protégée

@ Plat végétarien

i
y:fgz_s/ Porc Francais

Agriculture biologique

vy
= Bleu Blanc Cceur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



Hot dog
(pain hot dog, saucisse de volaille,

ketchup)

Frites

Edam
Tomme noire

Fruit de saison BIO

o}
Fruit de saison BIO

Madeleine
Fromage blanc aromatisé

Jus de pomme

<

—_—

) MARDI ™

4/8/26

LE MENU DE LA SEMAINE
Tournan en Brie

/M ERCREDI\

5/8/26

Tomates vinaigrette

Carottes rdpée vinaigrette

Sauté de dinde sauce moutarde
Issu de label rouge

Boulettes de bceuf BIO sauce
basilic

=Y

Salsifis au persil

Pommes de terre

Pennes BIO

Emmental
Saint Paulin
Beignet chocolat Mister Freeze
GOUTER GOUTER
Pain au chocolat Céréales
Yaourt sucré Lait nature
Fruit de saison Purée pomme/banane

Potage du chef

/i{

@ Filiere Marine Engagée

\ * Fruits selon approvisionnement

Issu de label rouge

&

Recette du chef

=

=)

Viande bovine Francaise

Appellation d'Origine Controlée

N

JEUDI

Concombres BIO vinaigrette

Radis & beurre

Lasagnes aux légumes du soleil
BIO

Petit suisse aromatisé

Yaourt aromatisé

Galette St Michel
Fromage blanc nature + sucre

Fruit de saison

(4]
Scolarest

/_UENDREDI\

7/8/26

Tarte thon tomate

&

Salade

Carré de I'Est

Camembert

Pasteque

\_ /

Melon

GOUTER

Pain + beurre

Sirop de grenadine

Compote pomme/péche

LEGENDE

9 Produit local

& Plat végétarien

('S

Porc Francais

\

Agriculture biologique

T
% Bleu Blanc Ceeur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



N LE MENU DE LA SEMAINE _ Scolarest

. o ["GOUT [[PARTAGE | PROX MITE |
Tournan en Brie A EE—

LUNDI o MARDI —\KMERCREDI\ JEUDI ﬁVENDREDI\

11/8/26 12/8/26 14/8/26

Salade fromagére (salade batavia

) Carottes rdpées BIO vinaigrette
et dés d'emmental) P g

Tomates vinaigrette

Salade des Alpilles (salade batavia,

N Lo L Concombres BIO vinaigrette
biiche mi-chévre, croiiton) g

Céleri rémoulade

Réti de beeuf froid & ketchup -ai};/ Jambon (porc) &7

Escalope de poulet sauce barbecue , .
Filet de col 3
Race a viande et de colin sauce curry = Bleu Blanc Caeur

Issu de label rouge

& Q e ﬁ/ @ R: Jambon de poulet

Pané végétal tomate fromage

Brisures de chou-fleur BIO

Courgettes BIO au persil E‘ Macaronis BIO ) Blé BIO Pommes noisettes
A béchamel
Pommes de terre lamelle E
Yaourt aromatisé Coulommiers Mimolette
Ferme de Courcelles Pointe de Brie Gouda
Fruit de saison BIO - Gdteau type quatre quarts Créme dessert vanille Melon
K Fruit de saison BIO _/ K LE? / Créme dessert caramel K Pastéque /
GOUTER GOUTER GOUTER
Barre pétissiére Pain + Beurre Pain au lait Biscuit choco BN Brownie
Lait nature Fromage blanc sucré Yaourt aromatisé Yaourt nature + sucre Lait nature
Fruit de saison Jus d'orange Fruit de saison Fruit de saison Purée pomme/banane
% Potage du chef Llj Recette du chef 9 Produit local e Plat végétarien = Agriculture biologique
(. S
Issu de label rouge @ Viande bovine Francaise Q Volaille Francaise @ Porc Francais ﬁl Bleu Blanc Cceur

Appellation d'Origine Protégée

&)
@ Filiere Marine Engagée ‘At‘ Appellation d'Origine Contrélée

* Fruits selon approvisionnement

Origine de la viande bovine : France Scolarest vous souhaite un bon appétit !




LUNDI

Boulette Mac & cheese

( boulettes de coquillettes et
fromaae pané)

@

Haricots beurre BIO au persil

Tomme noire
Edam

Glace

Pain + confiture
Petit suisse aromatisé

Compote pomme/abricot

~  LE MENU DE LA SEMAINE

- MARDI R

18/8/26

Tournan en Brie

/—M ERCREDI\

19/8/26

Tomates BIO vinaigrette

Salade coleslaw BIO

Réti de dinde sauce aux olives
Issu de label rouge

-

Sauté de beeuf BIO sauce
moutarde

12

Carottes Petits pois a I'ail
Semoule
Camembert Petit suisse aromatisé
Carré de I'Est Yaourt aromatisé
Fruit de saison
K Fruit de saison / K j
GOUTER GOUTER
Madeleine Barre marbrée
Fromage blanc sucré Lait nature
Jus d'orange Fruit de saison

/1

JEUDI

Concombres bulgare

Radis & beurre

Cordon bleu de volaille

©

Brocolis BIO béchamel

Crépe + confiture

Galette bretonne
Yaourt aromatisé

Fruit de saison

()
Scolarest

/UENDREDl\

21/8/26

Filet de lieu sauce citron

Boulgour BIO

Tartare

Chanteneige

Pastéeque BIO

J

Melon BIO

N

GOUTER
Moelleux fourré choco-noisette

Petit suisse sucré

Sirop de grenadine

% Potage du chef

\ @ | Issude label rouge
S

@ Filiere Marine Engagée

\ * Fruits selon approvisionnement

?Q Recette du chef

Viande bovine Francaise

'&C Appellation d'Origine Controlée

LEGENDE

9 Produit local

% Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

e Plat végétarien

S
e/ | Porc Francais

~

Agriculture biologique

S
{?ﬁf“ Bleu Blanc Coeur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



LUNDI

Tomates vinaigrette

Carottes rdpées vinaigrette

Cuisse de poulet sauce tandoori
Issu de label rouge, IGP

Haricots vert BIO au persil

Blé BIO
Yaourt sucré

Ferme de Courcelles

Galette St Michel
Lait nature

Fruit de saison

LE MENU DE LA SEMAINE

/—MARDI N

25/8/26

Tournan en Brie

/—MERCREDI\

26/8/26

Filet de colin sauce aux 4 épices

=

Tarte aux légumes

@

Riz Salade iceberg
Gouda Yaourt nature + sucre
Mimolette Fromage blanc nature + sucre

Fruit de saison BIO

Muffin vanille aux pépites de

B chocolat
k Fruit de saison BIO ’/ k /
GOUTER GOUTER
Pain + Confiture Pain de mie
Fromage blanc nature + sucre Fromage
Jus d'orange Compote pomme/abricot

JEUDI

Melon BIO

Pasteque BIO
E

Réti de porc froid
R: Réti de dinde froid
Issu de label rouge

oL

Duo: ratatouille BIO et pommes de
terre BIO

Dessert lacté vanille nappé
caramel

Dessert lacté chocolat

Biscuit choco BN
Yaourt sucré

Fruit de saison

()
Scolarest

/—UENDREDl\

28/8/26

Salade fromageére (salade batavia
et dés d'emmental)

Salade des Alpilles (salade batavia,
bliche mi-chévre, croiiton)

Bolognaise de beeuf BIO

Y

Pdtes locales: Conchiglie

Gdteau a la vanille

=

\_

GOUTER

Pain au lait

Petit suisse aromatisé

Fruit de saison

Potage du chef

(&
-

@ Filiére Marine Engagée

\* Fruits selon approvisionnement

Issu de label rouge

w

Recette du chef
\]_/ Viande bovine Francaise

Appellation d'Origine Controlée

LEGENDE
°

Q Volaille Francaise

Produit local

Indication Géographique Protégée

e Plat végétarien

[

Porc Francais

~

Agriculture biologique

Bleu Blanc Cceur

Ty
&

N

S

LES PATES
FERMIERES sz

Pates locales,
produites a partir du
blé dur de nos champs

, ]
o A J
_ \
. U
4
\\ V2

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



~

LE MENU DE LA SEMAINE
Tournan en Brie

e MARDI j/MERCREDl\ JEUDI

1/9/26 2/9/26
Tomate cerise
Sandwich a composer
(jambon de poulet, crudité)
Chips
Glace
Biscuit noix de coco
Yaourt sucré
Fruit de saison
% Potage du chef Llj Recette du chef 9 Produit local
i . . . : . . & i
Issu de label rouge @ Viande bovine Francaise i Volaille Francaise ]x.g Porc Francais
Filiere Marine Engagée A-C Appellation d'Origine Controlée Indication Géographique Protégée

\ * Fruits selon approvisionnement

()
Scolarest

/—VENDREDI\

4/9/26

e Plat végétarien

~

Agriculture biologique

wury 4
{?‘f Bleu Blanc Cceur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



